
CHRISTMAS MENU

Welcome drink:
Champagne ή Kir Royal

Amuse Bouche

Πρώτο πιάτο
Σούπα βελουτέ salsify με μπισκότα παρμεζάνας

Δεύτερο πιάτο
Τάρτα με κατσικίσιο τυρί, confit από ξηρά σύκα Κύμης,

σαλάτα με ρόκα, νεροκάρδαμο και ρόδι

Κυρίως πιάτο
Στήθος γαλοπούλας γεμισμένο με παραδοσιακή γέμιση,

gravy, cranberry sauce, parsnip φούρνου
ή

Μοσχαρίσιο φιλέτο Black Angus σάλτσα με άγρια μανιτάρια,
πουρέ πατάτας με τρούφα

Επιδόρπιο
Κρέμα καραμέλας, αχλάδι ποσέ, tuile σουσάμι και παγωτό καραμέλα

Mignardise & καφέ
Τρουφάκια σοκολάτας, κουραμπιέδες μελομακάρονα

110€ ανά άτομο



CHRISTMAS MENU

Welcome drink:
Champagne ή Kir Royal

Amuse Bouche

First course
Salsify velouté soup with parmesan biscuits

Second course
Goat cheese tart, Kymi dried fig confit, arugula salad,

watercress and pomegranate

Main course
Turkey breast stuffed with traditional stuffing,

gravy, cranberry sauce, baked parsnip
or

Black Angus beef filet, wild mushrooms sauce,
mashed potatoes with truffle

Dessert
Caramel cream, poached pear, sesame tuile, and caramel ice cream

Mignardise & coffee
Chocolate truffles, kourabiedes and melomakarona

110€ per person


