
ΝEW YEAR’S EVE MENU

Welcome drink:
Champagne or Kir Royal

Amuse Bouche

Πρώτο πιάτο
Σούπα βελουτέ κολοκύθας με καραμελωμένα καρύδια

Δεύτερο πιάτο
Καβουροσαλάτα με σάλτσα μυρώνι

Τρίτο πιάτο
Ριζότο με άγρια μανιτάρια

Κυρίως πιάτο
Wagyu picanha, πουρέ salsify, cranberry

demi-glace και πολύχρωμα καρότα φούρνου
ή

Coq au vin (κόκορας μαγειρεμένος σε κόκκινο κρασί)
με πουρέ πατάτας και άγρια μανιτάρια

Επιδόρπιο
Mousse σοκολάτας gianduja πάνω σε τραγανό μπισκότο,
«χώμα» σοκολάτας και παγωτό βανίλιας Μαδαγασκάρης

Mignardise & καφέ
Τρουφάκια σοκολάτας, κουραμπιέδες & μελομακάρονα

130€ ανά άτομο



ΝEW YEAR’S EVE MENU

Welcome drink:
Champagne or Kir Royal

Amuse Bouche

First course
Pumpkin velouté soup with caramelized walnuts

Second course 
Crab salad with myroni sauce

Third course
Risotto with wild mushrooms

Main course
Wagyu picanha, salsify puree, cranberry demi-glace

and colorful baked carrots
or

Coq au vin (rooster cooked in red wine)
with mashed potatoes and wild mushrooms

Dessert
Gianduja chocolate mousse on a crunchy cookie, chocolate "soil"

and Madagascar vanilla ice cream

Mignardise & coffee
Chocolate truffles, curambies & honey macaroons

130€ per person


